
1  -  NEGRONI1  -  NEGRONI
GIN /  CAMPAR I  /  SWEET  VERMOUTHGIN  /  CAMPAR I  /  SWEET  VERMOUTH

2  -  OLD FASHIONED2 -  OLD FASHIONED
BOURBON WHISKY /  B I TTERSBOURBON WHISKY /  B I TTERS

S IMPLE  SYRUP /  ORANGE PEELS IMPLE  SYRUP /  ORANGE PEEL

3  -  DRY MARTINI3  -  DRY MARTINI
GIN /  DRY VERMOUTH /  LEMON PEELGIN  /  DRY VERMOUTH /  LEMON PEEL

4 -  MARGARITA4 -  MARGARITA
TEQUILA  /  COINTREAU /  L IME /  SALTTEQUILA  /  COINTREAU /  L IME /  SALT

5  -  DAIQUIR I5  -  DAIQUIR I
RUMRUM  /  L IME /  S IMPLE  SYRUP /  L IME /  S IMPLE  SYRUP   

6 -  APEROL SPRITZ6  -  APEROL SPRITZ
APEROL /  SPARKL ING WINE /  SODAAPEROL /  SPARKL ING WINE /  SODA

ORANGEORANGE

7 -  ESPRESSO MARTINI7  -  ESPRESSO MARTINI
VODKA /  LUXARDO /  ESPRESSOVODKA /  LUXARDO /  ESPRESSO

BROWN SUGAR SYRUP /  CHOCOLATEBROWN SUGAR SYRUP /  CHOCOLATE

8 -  MANHATTAN8 -  MANHATTAN
RYE WHISKY /  SWEET  VERMOUTHRYE WHISKY /  SWEET  VERMOUTH   

B I TTERS /  ORANGE PEEL  /  CHERRYB ITTERS /  ORANGE PEEL  /  CHERRY

9 -  MOJITO9 -  MOJITO
RUM /  MINT  /  L IME /  S IMPLE  SYRUPRUM /  MINT  /  L IME /  S IMPLE  SYRUP

SODASODA

10  -  WHISKY SOUR10  -  WHISKY SOUR
BOURBON WHISKY /  LEMONBOURBON WHISKY /  LEMON

SIMPLE  SYRUP /  EGG WHITES IMPLE  SYRUP /  EGG WHITE   

C L A S S I C
C O C K T A I L

T H E  W O R L D ' S  B E S T  S E L L I N G  C L A S S I C  C O C K T A I L  2 0 2 2  T O P  1 0

ALL  ¥2,000
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SCOTCH
SINGLE MALT

Laphroaig 10y
ラフロイグ 10年

Clynelish 14y
クライヌリッシュ 14年

Ardbeg 10y
アードベッグ 10年SCOTCH

BLENDED
J.Walker Black Label 12y 
ジョニーウォーカーブラック12年 
 
Monkey Shoulder 
モンキーショルダー

Chivas Regal 12y
シーバスリーガル 12年                        

¥ 2,000

¥ 2,000

¥ 2,000

¥ 1,500                               

¥ 1,500

¥ 1,500

AMERICAN
Maker's Mark 
メーカーズマーク 

Gentleman Jack
ジェントルマンジャック

Four Roses Small Batch
フォアローゼス スモールバッチ

                             

¥ 1,500                          

¥ 1,500

¥ 1,500

WHISK(E)Y

ROE & CO
ローアンドコー 

Jamesom
ジェムソン

Kavalan Port Cask 
カバラン ポートカスク

 
           

¥ 1,500

¥ 1,500

¥ 2,500

WORLD

Taketsuru
⽵鶴
                       
Yoichi
余市
 
Miyagikyo
宮城峡

Ao
碧

⼭崎 Yamazaki 
Story of the Distillery 2024 EDITION

⽩州 Hakushu 
Story of the Distillery 2024 EDITION

¥ 1,500

¥ 2,000

¥ 2,000

¥ 2,000

¥ 4,000

¥ 4,000

Japanese Whisky
 Selection
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GIN
ボンベイサファイア
Bombay Sapphire Gin

六 
ROKU Dry GIN 
                      
桜尾 
Sakurao 
 
ヘンドリックス
Hendrick's 

Tanqueray No. TEN 
タンカレー ナンバー テン 

The Botanist
ザ ボタニスト 

Empress 1908
エンプレス

Scapegrace Black
スケープグレース ブラック

RUM
Bacardí Carta Blanca 
バカルディ ホワイト 

Diplomático Reserva 
ディプロマティコ レゼルバ 

Bacardí 8 
バカルディ 8

                          

¥ 1,000

¥ 1,500

¥ 1,500 VODKA
Haku        
⽩                                          

Grey Goose 
グレイグース

Belvedere 
ベルヴェデール 

                              

¥ 1,000

¥ 1,500

¥ 1,500

 Don Julio Blanco
ドンフリオ ブランコ

Don Julio Reposado 
ドンフリオ レポサド         

¥ 2,000

¥ 2,000

TEQUILA

¥ 1,000

¥ 1,500

¥ 1,500

¥ 1,500

¥ 1,500

¥ 1,500

¥ 2,000

¥ 2,000

お好きなアルコールとの組み合わせを
お申し付け下さい。

We have an assortment of mixers 
for you to choose

All ¥300 

Fever Tree Tonic 
Soda

Ginger Ale
Coke

Diet Coke
Orange Juice

Grapefruit Juice
Cranberry Juice

Oolong Tea

Mixers
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BEERW I N E
Draft

Suntory The Premium Malt's 
サントリー プレミアム モルツ

Bottle

KIRIN Heartland               
キリン ハートランド      
ALL Free ( 0% ) 
サントリー オールフリー 

CHAMPAGNE

Moët & Chandon Moët Impérial
モエ・エ・シャンドン モエ アンペリアル  

 ¥ 3,000

SPARKLING

Chandon Brut, Australia
シャンドン ブリュット・オーストラリア 

 ¥ 1,400

ROSÉ WINE

2021 Chateau Minuty M de Minuty, France 
2021 シャトーミニュティー・フランス 

¥ 1,500

WHITE  WINE

Today's White Wine
本⽇の⽩ワイン  

 ¥ 1,000

RED WINE

Today's Red Wine
本⽇の⾚ワイン  

 ¥ 1,000

¥ 1,300                               

¥ 1,000

¥ 1,000

SAKE & SHOCHU
SAKE

Yoshinogawa 
吉乃川

Hakkaisan Junmai Daiginjo
⼋海⼭ 純⽶⼤吟醸

Shochu

The Osumi (Sweet Potato)
⼤隅 (芋) 

The Osumi (Wheat)
⼤隅 (⻨) 
 

Bottle(180ml) 
¥ 1,000 
                           

Bottle(180ml) 
¥ 2,000 

¥ 1,000

¥ 1,000
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Chandon Brut Rose, Australia
シャンドン ブリュット ロゼ・オーストラリア 

 ¥ 1,600

Chandon Garden Spritz, Australia
シャンドン ガーデン スプリッツ・オーストラリア  

¥ 1,200



COFFEE 

TEA
GASTRO TEA

English Breakfast
イングリッシュ･ブレックファスト

Assam
アッサム 

Earl Grey
アールグレイ 

Darjeeling 
ダージリン 

¥ 700

¥ 700

¥ 700

¥ 700 

SOFTDRINKS
Perrier 330ml
ペリエ 330ml

Evian 330ml
エビアン 330ml

Coca Cola           
コカコーラ 
                                                
Coca Cola Zero
コカコーラゼロ             

Ginger Ale
ジンジャーエール           

Juice 
(Apple, Cranberry, Grapefruit, Orange, Pineapple)
ジュース 
(アップル クランベリー グレープフルーツ オレンジ パイナップル)    

¥ 700

¥ 700

¥ 700

¥ 700
  

¥ 700

¥ 700  

Double Espresso
ダブルエスプレッソ

Coffee (Iced/ Hot)
コーヒー アイス・ホット

Café Latte (Iced/Hot)
カフェラテ アイス・ホット

Cappuccino
カプチーノ

HERBAL TEA

Rooibos※
ルイボス※ 

Chamomile※
カモミール※ 

Peppermint※
ペパーミント※ 

Zitrone Salbei※ 
レモンセージ※ 

Pine&Apple※ 
パイン＆アップル※

FLAVOR TEA

Irish Whisky Cream
アイリッシュ・ウィスキー・クリーム

※ノンカフェイン
 Non caffeine

¥ 700

¥ 700

¥ 900

¥ 900 

¥ 700

¥ 700

¥ 700

¥ 700

SWEETS

¥ 900

¥ 900

¥ 900

¥ 1,000

 

¥ 900
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¥ 700

¥ 700

Mont-Blanc
モンブラン

Pomme
ポム

Sphere Epices
スフェール　エピセ

Fromage Muscat
フロマージュ　ミュスカ

Gateau Saison
季節のケーキ

スイーツは数量に限りがございます。
The quantity of desserts is limited.



FOOD MENU

PIZZA
Margherita
マルゲリータ

Buffalo Mozzarella, Tomato Sauce, Basil ( V )
バッファローモッツァレラ トマト バジル

¥ 2,500

Vegetarian Treats
ベジタリアン トゥリート

Kale, Parmesan, Mozzarella
Garlic Confit, Chili Tomato Sauce, Green Olive (V)

ケール パルメザンチーズ モッツァレラチーズ
ガーリックコンフィ チリトマトソース グリーンオリーブ

¥ 2,600

Funghi
フンギ

Mushrooms, Mozzarella, Truffle (V)
マッシュルーム モッツァレラ トリュフ

¥ 2,500

Roquefort
ロックフォール

Roquefort, Buffalo Mozzarella, Parmesan
Green Olive, Rosemary, Red Onion, Honey

ロックフォール モッツアレラ パルメザンチーズ、
オリーブ ローズマリー ⾚⽟ねぎスライス 埼⽟ハニー

¥ 2,700

Pescatore
ペスカトーレ

Clam, Baby Squid, Prawn, Anchovy, Mini Tomato 
Mozzarella, Tomato Sauce, Shiso Leaf

あさり イカ 海⽼ アンチョビ ミニトマト 
モッツァレラチーズ トマトソース ⼤葉

¥ 2,700

Vegetarian Pizza
ベジタリアンピザ

Vegetarian Cheese, Zucchini, Artichoke, Mini Tomato, Paprika, Eggplant
( V )

ベジタリアンチーズ ズッキーニ アーティチョーク 
トマト 茄⼦ パプリカ

¥ 3,000
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11:30 - 20:30 L.O.



FOOD MENU

Sandwiches  &
Snacks

KASA BLT Burger with French Fries
KASA BLTバーガーフレンチフライ添え

100% Japanese Beef Patty “BLT”, Cheddar Cheese, Spanish Onion
Topping: Avocado +400 Sunny Side Up +300

100%国産ビーフパテ ベーコン レタス トマト 
チェダーチーズ スパニッシュオニオン 

トッピング: アボガド＋400 ⽬⽟焼き＋300

¥ 3,100

Grilled Victorian
"O'connor Pasture Fed" Rib Eye Steak  Sandwich

with French Fries
ヴィクトリア州産パスチャーフェッド 

オコーナーリブアイステーキサンドイッチ
フレンチフライ添え

Herb Garlic Butter, Onion Jam, Rocket,mushroom, French Fried
ハーブガーリックバター オニオンジャム ロケット キノコ フレンチフライ

¥ 3,500

Spicy Lamb Kebab with French Fries
スパイシ―ラムケバブ フレンチフライ添え
Lettuce, Tomato, Coriander, Red Onion, Hot Sauce
レタス トマト パクチー ⾚⽟ねぎ ホットソース

¥ 2,200

Ham & Cheese Sandwich with French Fries
ハム＆チーズ サンドイッチ フレンチフライ添え

¥ 1,900

Vegan Sandwich with French Fries(V)
ヴィーガンサンドイッチ フレンチフライ添え

Like Chicken “Plant Baced” BBQ Sauce 
Beets, Avocado, Red Cabbage, Dijon Mustard
ライク チキン “プラントベース” BBQソース

ビーツ アボカド ⾚キャベツ ディジョンマスタード

¥ 2,500

Duck & Pistachio Terrine
with Pickled Red Cabbage and Toasted Brioche

鴨とピスタチオのテリーヌ ブリオッシュトースト 
紫キャベツのピクルス

¥ 2,000

Sloppy Joe Wrap with Minced Meat,
Mixed Cheese and Pickled Jalapeño

スロッピージョーラップ ひき⾁ ミックスチーズ 
ハラペーニョピクルス

¥ 1,100

Peri-peri Spiced Chicken Karaage with
Green Shallots & Ginger Relish

ペリペリチキン（ スパイスフライドチキン）葱と⽣姜⾵味

¥ 1,100

French Fries with Garlic Salt(V)
フレンチフライ ガーリックソルト

¥ 1,100

French Fries with Truffle Parmesan(V)
フレンチフライ トリュフパルメザン

¥ 1,300

 Roasted Mixed Nuts
ローストミックスナッツ

￥ 700

Sa lad
STILTON & ICEBERG WEDGE SALAD

スティルトン＆アイスバーグウェッジサラダ
Anchovy, Dry Cured Ham, Crispy Bacon, Boiled Egg,

Parmesan Cheese
アイスバーグレタス スティルトンブルーチーズ ボ

イルドエッグ
温かいアンチョビソース ⽣ハム パルメザンチーズ

¥ 2,000

Main
TODAY’S PASTA

本⽇のパスタ

¥ 2,200

Grilled Victorian 
"O'connor Pasture Fed" Rib Eye

Steak 
ヴィクトリア州産パスチャーフェッド 

オコーナーリブアイステーキ

¥ 4,200
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11:30 - 20:30 L.O.



Food
11:30  -  22 :00

Cheese Plate
チーズ盛り合わせ

¥ 2,200

Charcuterie Plate
⽣ハムとサラミの盛り合わせ

¥ 2,000

Roasted Mixed Nuts
ローストミックスナッツ 

￥ 700

Assorted Olives
オリーブ

￥ 700

Snacks

P IZZA
Margherita
マルゲリータ

Buffalo Mozzarella - Tomato Sauce - Basil ( V )
バッファローモッツァレラ、トマト、バジル

¥ 2,500

Funghi
フンギ

Mushrooms – Mozzarella – Truffle (V)
マッシュルーム、モッツァレラ、トリュフ

¥ 2,500

Pescatore
ペスカトーレ

Clam – Baby Squid – Prawn – Anchovy – Mini Tomato -
Mozzarella - Tomato Sauce - Shiso Leaf

あさり、イカ、海⽼、アンチョビ、ミニトマト、
モッツァレラチーズ、トマトソース、⼤葉

¥ 2,700

SNACKS MENU
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11:30 - 20:30 L.O.(THU-SAT)
22:00 L.O. (SUN-WED)


